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Bine aţi venit la Pavilionul Italiei la 
FOODSERVICE&HOSPITALITY 2025!

În calitate de Director al ICE-Agenția Italiană pentru Comerț Exterior în 
România, am plăcerea de a vă ura bun venit la Pavilionul Italiei la 
FoodService&Hospitality Expo 2025, o experiență cu adevărat italiană.

Anul acesta, Agenția Italiană pentru Comerț a organizat un Pavilion cu 13 
expozanți, care vor prezenta o selecție foarte diversă de produse 
tradiționale și inovative și care vă invită într-un periplu în opt regiuni 
italiene, renumite pentru vocația lor agroalimentară: Apulia, Campania, 
Emilia-Romagna, Lazio, Lombardia, Piemont, Toscana și Veneto. Produsele 
prezentate variază de la cafea la conserve vegetale și de roșii,  la uleiuri 
de măsline și măsline, preparate din carne și brânzeturi, fructe uscate, 
preparate din trufe și ciuperci, făină, covrigei “taralli”, torroni, dulciuri și 
altele. 

Pe durata expoziției, vizitatorii pot asista la diverse show-uri culinare live, 
susținute de chef Marco Favino și maestro pizzaiolo Giovanni Santarpia, 
degustări și prezentări dedicate produselor Made in Italy prezente în 
Pavilion. 

Aici fiecare produs este un adevărat Made in Italy! Un număr mare de 
produse poartă deja marca europeană care indică locul de origine 
protejată (DOP și IGP), Italia fiind țara europeană cu cel mai mare număr 
de produse agroalimentare cu denumire de origine și de indicație 
geografică recunoscute de Uniunea Europeană, ca garanție a calității 
excepționale a produselor și a legăturii lor puternice cu teritoriul lor de 
proveniență.



Alessandra Capobianco
Director al Biroului de la București 

ICE-Agenția Italiană pentru Comerț Exterior 

Cu această ocazie, pe 9 noiembrie la ora 12:00 va fi lansată oficial în 
România cea de-a X-a ediție a Săptămânii Bucătăriei Italiene în Lume, 
având ca temă "Bucătăria italiană: sănătate, cultură și inovație”. 
Inaugurarea va fi urmată de un cooking-show cu degustare susținut de 
chef Antonio Passarelli, "Italia de gustat, sănătate de trăit". 

Vă  așteptăm să participați în număr cât mai mare!

În 2025, dieta mediteraneeană a fost reconfirmată, pentru cel de-al 
optulea an consecutiv, ca fiind cea mai bună dietă globală dintre cele 
analizate de către US News & World Report, numeroase studii arătând că 
reduce riscul anumitor afecțiuni cronice și poate promova longevitatea.

Vă invităm să întâlniți expozanții prezenți în Pavilionul Italiei,  să vizitați 
www.gustulitaliei.ro și să ne urmăriți pe canalele noastre de social 
media pentru a descoperi doar o mică parte dintre excelentele produse 
agroalimentare Made in Italy, dar și activitățile organizate de biroul nostru 
în acest sector.

Cu convingerea că această nouă întâlnire cu gustul italian autentic vă va 
îmbogăți informațiile despre oferta italiană,  Echipa Agenției Italiane 
pentru Comerț Exterior vă stă la dispoziție la standul D21 pentru informații 
și asistență privind participarea Italiei la expoziție.
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puglia

Via dell'Industria 94 76121 Barletta 
(Barletta-Andria-Trani)                                    

+39 0883613051
info@itesoridicanusium.it 

www.itesoridicanusium.it

Apulia Food Srl este o companie italiană 
lider în producția de covrigei “taralli”, 
gustarea tradițională de panificație  
patiserie care a devenit nelipsită din 
așa-numitului „aperitivo” italian și este din 
ce în ce mai apreciată în întreaga lume.

Gama noastră de produse include Taralli și 
Treccine, un tip de tarallo artizanal, realizat 
manual, ambele disponibile în diverse 
arome și formate.

Produsele noastre sunt comercializate sub 
mărcile „Cè Taràdd” și „Tarallì”, iar în prezent 
colaborăm cu parteneri importanți atât în 
Italia, cât și în străinătate.

Apulia Food este o companie certificată IFS 
și BRC, fiind capabilă să susțină proiecte atât 
sub propriul brand, cât și sub marca 
clientului.
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APULIA FOOD S.R.L. 

www.itesoridicanusium.it


Via Sandro Pertini, 25/A - 43036 
Fidenza (Parma)                                                 
+39 3461 393 474

info@buongiornocoffee.it
www.caffebuongiorno.it

REPREZENTANT ÎN ROMÂNIA:
Haros Labelle srl - Sat Harman
Str. Aleea 12 NR74, Jud - Brașov                                                  

Dl. Dorel Mezei 
+40 733 228 872

Din 1950 producem cafea 
italiană pentru cei care doresc 
să se remarce: cafea boabe, 
măcinată, capsule, paduri și 
cafea aromatizată. Oferim 
amestecuri de calitate, private 
label și ambalaje personalizate.

Buongiorno. 
Ușor de spus, imposibil de uitat.
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CAFFÈ BUONGIORNO

Emilia-Romagna

www.caffebuongiorno.it


Lombardia 

Via Ruc 1/C, 25040 Esine (Brescia)                                                                               
+39 0364 360 661

info@caffemorandini.it
www.caffemorandini.it

Caffè Morandini este o companie de prăjire 
a cafelei activă de peste 60 de ani, 
recunoscută pentru calitate și excelență.

Selecția celor mai bune origini și o prăjire 
atentă asigură arome echilibrate și 
constante în timp.

Producem intern cafea boabe, măcinată și 
monodoză, oferind un produs autentic care 
îmbină pasiunea, tradiția și cercetarea 
continuă.
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CAFFÈ MORANDINI S.R.L. 

www.caffemorandini.it


C.DA Isca Ficocchia SNC, Calitri, 
83045 (Avellino)                                                
+39 082734840

ommerciale@caseificioded.it
www.caseificioded.it

„Il Caseificio D&D” a luat naștere în anul 
2000, în inima colinelor din Alta Irpinia, pe 
teritoriul localității Calitri (AV).

Punctul nostru forte este calitatea 
produselor, care pornește de la 
autenticitatea laptelui colectat din 
fermele locale din zona Alta Irpinia, în 
provincia Potenza.

Maturarea brânzeturilor noastre are loc în 
camere speciale, pentru o perioadă de 
până la 60 de zile, după care 
Caciocavallo Irpino și Schiena d’Asino 
sunt transferate în peșteri milenare din tuf 
și piatră, unde se formează un 
microhabitat ideal ce le conferă 
proprietăți organoleptice și un gust 
inconfundabil.
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CASEIFICIO D&D 

Via Ruc 1/C, 25040 Esine (Brescia)                                                                               
+39 0364 360 661

info@caffemorandini.it
www.caffemorandini.it

CAMPANIA 

www.caseificioded.it


Via Pizzone 13, 84085 
Mercato San Severino (Salerno)                                                                                                                        

+39 089 825 827
filippo@consaritaly.it

www.consaritalyspa.it 

CONSAR S.p.A. a fost fondată în anul 
2004 și este activă în domeniul 
producției și comercializării produselor 
alimentare conservate, precum roșii 
decojite, roșii cuburi, passata (piure de 
roșii), sos pentru pizza și, în special, 
concentrat de roșii, produs în borcane 
de sticlă, tuburi de aluminiu și 
conserve metalice.
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CONSAR S.p.A. 

CAMPANIA 

www.consaritalyspa.it 


Contrada Campomarino, n.12, 83014 
Ospedaletto D'Alpinolo (Avellino) 

+39 0825691194
salesexport@dg3dolciaria.it

www.dg3dolciaria.it

„Dg3 Dolciaria” produce torrone, 
croccante, drajeuri, praline umplute 
cu creme, batoane și ouă de 
ciocolată, pe care le distribuie în 
rețelele de retail și magazine 
tradiționale GDO, DO și Normal 
Trade, sub mărcile „Cav. Nicola Di 
Gennaro” și „Montevergine Di 
Gennaro”.
Compania este certificată UNI EN ISO 
9001:2015 și este, de asemenea, 
acreditată BRC și IFS.
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DG3 DOLCIARIA S.R.L.

Via Pizzone 13, 84085 
Mercato San Severino (Salerno)                                                                                                                        

+39 089 825 827
filippo@consaritaly.it

www.consaritalyspa.it 

CAMPANIA 

www.dg3dolciaria.it


Via Lauro Ferrarini 1 
42123 Reggio Emilia (Reggio Emilia)

+39 0522 9321
marketing@ferrarini.com

www.ferrarini.com

Ferrarini este una dintre cele mai 
importante companii europene din 
sectorul mezelurilor și oferă, în întreaga 
lume, o gamă largă de produse care 
reflectă filozofia gastronomiei italiene.

Pe lângă celebrul Prosciutto Cotto și 
Prosciutto di Parma DOP, se remarcă 
varietățile de Mortadella, printre care 
„Italica”, cu fistic și migdale, precum și o 
gamă completă de salamuri, preparate 
după rețete tradiționale emiliene. 
Gama este completată de specialitățile 
fierte și maturate.
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FERRARINI S.p.A. 

Emilia-Romagna

www.ferrarini.com


Via Europa n. 1762/3, 
23010 Berbenno di Valtellina (Sondrio)

 +39 0342590561
info@caffeideal.com
www.caffeideal.com

Din 1974, îmbinăm pasiunea pentru 
tradiție cu o permanentă orientare spre 
inovație, oferind o cafea care spune 
povestea noastră.

De la selecția materiilor prime până la 
prăjire, fiecare etapă este realizată cu 
atenție și controale riguroase, pentru a 
crea un ritual de savurat cu toate 
simțurile.
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IDEAL CAFFÈ

Lombardia 

www.caffeideal.com


Via Casilina km 112 
03032 Arce (FR) 
+39 0776524108

info@polselli.it
www.polselli.it

Fondată în localitatea Arce, în provincia 
Frosinone, în prima jumătate a anilor ‘90, 
dintr-o mică afacere artizanală, Polselli este 
astăzi un lider în domeniul morăritului de 
calitate. 
Condusă de experiența antreprenorială a 
unei familii ajunsă deja la a patra generație, 
compania lucrează zi de zi pentru a 
răspunde nevoilor consumatorilor, oferind 
produse unice, naturale și inovatoare.

Inovația este cuvântul de ordine: Inovație de 
produs, printr-un angajament constant în 
găsirea celor mai bune soluții; Inovație de 
proces, prin utilizarea celor mai avansate 
tehnologii; Inovație în control, pentru a 
garanta cea mai înaltă siguranță alimentară.
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POLSELLI 

Lazio

www.polselli.itwww.polselli.itwww.polselli.it

www.polselli.it


Via Madonna 404, 
37051 Bovolone (Verona)

 +39 045 786 00 20
Mikhay.istratiy@romeorossi.it

www.romeorossi.it

ROMEO ROSSI, companie cu sediul în 
Verona, reprezintă gustul autentic 
italian în întreaga lume.

Specializată în produse alimentare 
premium — de la cafea la 
condimente — oferă gama adaptată 
atât pentru segmentul retail, cât și 
pentru sectorul Horeca, având un 
ambalaj modern și un echilibru 
perfect între calitate și valoare.
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ROMEO ROSSI

Veneto

www.romeorossi.it

www.romeorossi.it


Frazione Baroli 107, 12040 
Baldissero d'Alba (Cuneo)

+39 017240811
info@ruata.com

www.gocciadoro.it

Compania Ruata F.lli S.p.A. Goccia 
d’Oro selectează și produce cele 
mai bune uleiuri de măsline italiene 
de peste trei generații.

Produsele noastre includ: ulei de 
măsline extravirgin, ulei din sâmburi 
de struguri, ulei de măsline, ulei de 
sansa (turte de măsline), precum și 
uleiuri biologice și aromatizate.
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RUATA F.LLI S.P.A. GOCCIA D'ORO

Piemonte

www.gocciadoro.it


Via V. Niccoli 316/Q, 50051 
Castefiorentino (Firenze)

 +39 057164938
commerciale@selektiatartufi.it

www.selektiatartufi.it

Selektia Tartufi este o companie din Toscana, 
situată în apropierea orașului Florența, care 
comercializează trufe și ciuperci, atât 
proaspete, cât și uscate sau congelate. 
De asemenea, produce o gamă largă de 
produse conservate pe bază de trufe, 
ciuperci și legume locale, oferind un excelent 
raport calitate-preț.

Caracteristica noastră principală este aceea 
de a oferi clienților materii prime locale atent 
selectate, transformate în specialități 
gourmet de calitate superioară.

Astăzi, Selektia Tartufi este certificată IFS și 
BRC și a dezvoltat recent o nouă linie de 
produse ecologice (bio), precum și o linie 
certificată Kosher și HALAL.
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SELEKTIA TARTUFI

Toscana

www.selektiatartufi.it
www.selektiatartufi.it


Via Aristofane, 76123 
Andria (Barletta-Andria-Trani)                                    

+39 0883550601
commerciale@sinisisrl.it

www.sinisisrl.it

Sinisi este o companie agroalimentară 
de familie, cu o experiență de peste 50 
de ani.

A fost fondată de Michele Sinisi, iar 
astăzi este condusă împreună cu fiul 
său, Francesco. Împreună îmbină 
tradiția cu inovația produselor și a 
proceselor de producție, obținând 
produse de calitate, cu gustul autentic 
„așa cum era odată”.
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SINISI

Puglia

www.sinisisrl.it
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Italia a prezentat oficial candidatura bogatei și variatei sale tradiții culinare 
pentru recunoașterea ca Patrimoniu Imaterial al Umanității de către UNESCO.
Acest demers istoric are ca scop celebrarea și protejarea unui element 
fundamental al identității culturale italiene, profund înrădăcinat în istorie, în 
practicile sociale și în know-how-ul, priceperea comunităților sale. 

Bucătăria italiană nu este pur și simplu un ansamblu de rețete; ea reprezintă un 
sistem cultural complex care înglobează: 
 Diversitatea teritorială: Fiecare regiune italiană se mândrește cu tradiții 
culinare unice, modelate de geografie, climă și istoria locală. De la aromele 
mediteraneene ale Sudului la preparatele robuste din Nord, varietatea este o 
trăsătură distinctivă.
 Practici și cunoștințe tradiționale: Candidatura subliniază importanța 
tehnicilor de preparare transmise din generație în generație, utilizarea 
ingredientelor locale și de sezon și măiestria artizanilor culinari. 
 Convivialitate și socializare: Mâncarea în Italia este un moment de 
împărtășire, de sărbătoare și de întărire a legăturilor sociale. Mesele reprezintă 
ocazii importante pentru familie și comunitate. 
 Identitate culturală: Bucătăria italiană este un simbol puternic al 
identității naționale, recunoscut și apreciat în întreaga lume. Ea reflectă 
creativitatea, pasiunea și atenția pentru calitate care caracterizează poporul 
italian. 

Această candidatură nu este doar o recunoaștere a valorii intrinseci a 
gastronomiei italiene, ci și un angajament de a păstra și promova acest 
patrimoniu viu pentru generațiile viitoare. UNESCO, prin prestigioasa sa 
recunoaștere, poate contribui la garantarea faptului că tradițiile culinare italiene 
vor continua să prospere și să îmbogățească peisajul cultural global. 

Procesul de evaluare din partea UNESCO este în desfășurare, iar Italia privește cu 
încredere către rezultatul așteptat în decembrie 2025. Această recunoaștere ar 
reprezenta o nouă valorizare a unei comori naționale care continuă să fascineze 
și să încânte întreaga lume. 

Bucătăria italiană - Candidată 
pentru recunoaștere ca 
Patrimoniu UNESCO



ICE – Agenția Italiană pentru Comerț Exterior este agenția guvernamentală 
italiană care susține promovarea, facilitarea și dezvoltarea schimburilor 
comerciale între Italia și restul lumii, sprijinind internaționalizarea societăților 
italiene, îndeosebi a celor mici și mijlocii, și implementarea activității acestora pe 
piețele externe, promovând totodată atragerea investițiilor străine în Italia. 

Agenția, constituită în 1926, are sediul central la Roma, un birou regional la Milano 
și dispune de o rețea externă alcătuită din 87 structuri operative în 74 de țări. 
Birourile ICE sunt poarta ideală pentru întreprinderile care doresc să stabilească 
relații de afaceri cu partenerii italieni, de la aprovizionarea cu produse italiene, la 
oportunități de investiții în Italia. 

Cu o organizare dinamică, motivată și modernă și o rețea extinsă de birouri în 
străinătate, ICE Agenția oferă informații, asistență, consultanță, promovare și 
formare pentru întreprinderile mici și mijlocii italiene. Folosind cele mai moderne 
instrumente de promovare și comunicare pe mai multe canale, acționează 
pentru afirmarea și consolidarea excelenței Made în Italy în lume. 

Grație accesului facil la site-ul oficial www.ice.it, companiile pot obține informații 
legate de piețele externe și de oportunitățile comerciale prin activitățile specifice 
desfășurate de birourile sale din străinătate. Prin intermediul versiunii în limba 
engleză a site-ului (www.ice.it/en) companiile străine își pot trimite propunerile 
de afaceri și pot accesa o bază de date cu potențiali parteneri italieni. 

Biroul din București al Agenției ITA își desfășoară activitatea în România din 1969 
și are competență pentru România și Republica Moldova. În România biroul de la 
București este acreditat ca Secția Promovare Schimburi a Ambasadei Italiei și 
colaborează în strânsă sinergie cu aceasta. 
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ICE - Agenția italiană pentru comerț exterior - Sediul central
00144 Roma, via Liszt 21 - Tel: 06 59921
www.ice.it/

ICE - Agenția italiană pentru comerț exterior – Biroul din București
Ambasada Italiei – Secția Promovare Schimburi
Calea Griviței 82-98, sector 1 – 010735 București
Tel.: +4 021 2114240
E-mail: bucarest@ice.it
www.ice.it/it/mercati/romania

www.gustulitaliei.ro
       www.facebook.com/ITABucarest/
       www.instagram.com/itabucarest_/
       www.linkedin.com/company/ita-italian-trade-agency-bucarest/



www.facebook.com/ITABucarest/
www.instagram.com/itabucarest_/

www.linkedin.com/company/ita-italian-trade-agency-bucarest/

Parteneri media: În colaborare cu:


